ENTREES
OU/ARTERS

POTAGE DU JOUR 7%°

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE 14

Gratinée avec du fromage Cantonnier € Au gratin with Cantonnier
cheese

@ PANIER DE FRITES ALLUMETTES 8"
Mayonnaise € Mayonnaise

@ FRITES A LA TRUFFE ET PARMESAN 11%°
Mayonnaise € Mayonnaise
CALMARS FRITS 18%
Aioli aux capres @ Fried calamari served with caper aioli

@ BRUSCHETTA 14%°

Bruschetta de tomates rdties, ricotta, caramel balsamique, fromage 1608
@ Roasted tomatoes bruschetta, balsamic glaze, 1608 cheese

@ OLIVES ET «PICKLES» MARINES 7%
@ MOZZARELLA FRIT MAISON -12%
Salsa de tomates € Tomatoes salsa
ARANCINI -13%

Croquettes de risotto aux champignons a I'huile de truffe et bacon artisanal
@ Fried mushroom risotto with truffle oil and artisanal bacon

@ FONDUE PARMESAN -13%

2 fondues aux fromages vieillis du Québec avec confiture de tomates
@ 2 Québec old cheeses fondue squares with tomatoes jam

@ BURRATA FAGON ""CAPRESE" .21%°
Bruschetta de tomates roties, ail, balsamique, huile d'olive, basilic et pain
grillé € Roasted tomatoes bruschetta, garlic, balsamic glaze, olive oil, basil
and grilled bread

CREVETTES PANEES -14%°
Sauce sweet chili € Breaded shrimps served with sweet chili sauce
TARTARE DE SAUMON 16*

Saumon, émulsion de tomates séchées, concassé de tomates, fromage de
chévre, ciboulette € Fresh salmon, sundried tomatoes, crushed tomatoes,
goat cheese, chives

TARTARE DE BOEUF -16™

Boeuf, estragon, échalote, noix de pin, moutarde de Dijon 4 Beef,
tarragon, shallots, pine nuts, Dijon mustard

PLANCHE DE CHARCUTERIES .28

Le Franceville citronné de Scottstown, la Rosette Victoria, chorizo,
prosciutto, Pleine lune, fromage 1608, olives marinées, confiture de figues
maison, confit d'oignons, raisins, cornichons, pacanes caramélisées 9 « Le
Franceville citronné de Scottstown », « la Rosette Victoria », chorizo,
prosciutto, « Pleine lune » cheese, 1608 cheese, marinated olives,
homemade fig jam, onion confit, grapes, pickles & caramelized pecans

@ PLANCHE DE FROMAGES 16%

Confiture de figues maison, fromage 1608, Perron au Porto, Pleine Lune,
raisin, cro(tons, pacanes € Homemade fig jam, cheese 1608, «Perron au
Porto » cheese, « Pleine Lune » cheese, croutons, pecans




PIZZAS

Pate a pizza SANS GLUTEN / GLUTEN FREE pizza dough e +4
@ NAPOLITAINE 19%
Sauce tomate, mozzarella € Tomato sauce, mozzarella
@ MARGHERITA 19%

Sauce tomate, Fior di Latte, basilic frais € Tomato sauce, Fior di Latte,
fresh basil

@ QUATRE FROMAGES -23%

Sauce tomate, fromage 1608, mozzarella, chévre, parmesan, oignons
caramélisés € Tomato sauce, 1608 cheese, mozzarella, goat cheese,
parmesan, caramelized onions

AMERICANA -20%

Sauce tomate, pepperoni, champignons, poivrons, mozzarella € Tomato
sauce, pepperoni, mushrooms, bell peppers, mozzarella

CARNIVORE -22%

Sauce tomate, pepperoni, bacon artisanal, saucisse cheddar et bacon,
mozzarella, champignons, oignons rouges € Tomato sauce, pepperoni,
bacon, cheddar and bacon sausage, mozzarella, mushrooms, red onions

1608 22%°

Sauce béchamel, champignons, bacon artisanal, fromage 1608, romarin
frais € Bechamel sauce, mushrooms, bacon, 1608 cheese, fresh rosemary

BUFFALO 23%°

Sauce BBQ a la biére rousse, poulet roti, poivrons rouges, cheddar Perron,
oignons frits, oignons verts, sauce Buffalo € St-Ambroise BBQ sauce,
roasted chicken, red peppers, cheddar, fried onions, green onions, Buffalo
sauce

FANTASIA -22%

Sauce tomate, prosciutto, parmesan, fior di latte, roquette € Tomato
sauce, prosciutto, parmesan, fior di latte, arugula

@ FUNGHI 22

Sauce béchamel, pleurotes, portobellos, champignons de Paris, huile de
truffe, poireaux, vin blanc, cheddar Perron, noix de pin € Bechamel sauce,
oyster mushrooms, portobello, truffle oil, white wine, cheddar, leeks, pine
nuts

GASPESIENNE 25%

Sauce béchamel, mozzarella, saumon, crevettes, pétoncles, poireaux, ail,
capres, parmesan € Bechamel sauce, mozzarella, salmon, shrimps,
scallops, leeks, garlic, capers, parmesan

@ GRECQUE 21°

Sauce tomate, tomates, olives kalamata, oignons rouges, feta,
parmesan, origan € Tomato sauce, tomatoes, kalamata olives, red
onions, feta, parmesan, oregano

FIGUES ET CHORIZO -23%

Béchamel a la confiture de figues, chorizo, fromage 1608, oignons rouges,
roquette, pacanes caramélisées € Figs bechamel sauce, chorizo, 1608
cheese, red onions, arugula, caramelized pecans

AU CANARD 25%

Canard confit, sauce béchamel, champignons sauvages, confit de poire et
oignon, fromage Perron, caramel balsamique & roquette € Duck confit,
béchamel sauce, wild mushrooms, pear and onion confit, Perron cheese,
balsamic glaze & arugula

PIZZA DU MOMENT PRIX DU MARCHE

Pizza of the moment




PASTAS

Pate SANS GLUTEN / GLUTEN FREE pasta «----++++rrreeseeererereecnennnnan +1,50

SPAG MEATBALLS 21%

Spaghetti, sauce a la chair de saucisses, boulettes de porc et veau,
parmesan, basilic frais € Spaghetti, sausage sauce, porc & veal meatballs,
parmesan, fresh basil

CARBONARA 23%

Spaghetti, créme, bacon artisanal, échalotes, parmesan, jaune d'ceuf
@ Spaghetti, cream sauce, egg yolk, bacon, shallots, parmesan

MAC N’ CHEESE 21%°

Macaroni, bacon artisanal, sauce aux 5 fromages : cantonnier, 1608,
parmesan, cheddar Perron, mozzarella, panko, oignons vert € Macaroni,
bacon, five cheese: Cantonnier, 1608 cheese, parmesan, Perron cheese,
mozzarella, panko, green onions

DEUX SAUMONS 25%

Linguine, sauce rosée, saumon frais, saumon fumé, asperges, tomates
roéties, oignons rouges @ Linguine, rosee sauce, fresh salmon, smoked
salmon, asparagus, roasted tomatoes, red onions

SAPRISTI 21%°
Linguine, pesto, tomates roties, fior di latte, épinards, noix de pin
@ Linguine, pesto, roasted tomatoes, fior di latte, spinach, pine nuts

CANARD 26%

Penne, créme, parmesan, canard confit, tomates, oignons caramélisés,
champignons, roquette € Penne, cream sauce, duck confit, tomatoes,
caramelized onions, mushrooms, arugula, parmesan

ARRABIATA -21%°

Penne, sauce tomate, tomates, oignons rouges, olives kalamata, chili
broyé, fromage feta, roquette, citron 4 Penne, tomato sauce, tomatoes,
red onions, kalamata olives, crushed chili, feta cheese, aragula, lemon

DI MARE 27°

Pappardelle, sauce rosée, saumon frais, crevettes, pétoncles, épinards,
poireaux, capres, ail € Pappardelle, rosé sauce, fresh salmon, shrimps,
scallops, spinach, leeks, capers, garlic

SPAG POLLO 24°

Spaghetti, beurre aux herbes et citron, poulet, tomates roties,
champignons sauvages, roquette € Spaghetti, herb & lemon butter,
chicken, roasted tomatoes, wild mushrooms, arugula

PAPPARDELLE AUX CHAMPIGNONS 24%°

Pappardelle, sauce créme a la tartufata, champignons sauvages, épinards,
noix de pin, parmesan € Pappardelle, creamy tartufata sauce, wild
mushrooms, spinach, pine nuts, parmesan

PATES DU MOMENT PRIX DU MARCHE

Pasta of the moment

TRA

BACON ARTISANAL
SAUCISSE CHEDDAR ET BACON
POULET ROTI
CREVETTES
PEPPERONI

+600




SALADES
SAADS

SALADE CESAR 19%°

Laitue romaine, bacon artisanal, croltons a lail, sauce césar maison,
parmesan Extra poulet 65 4 Romaine lettuce, bacon, garlic croutons,
housemade Caeser dressing, parmesan Extra chicken 6%

SALADE DE ROQUETTE ET POULET 22

Poulet roti, carottes, bruschetta, roquette, parmesan, croGtons a lail,
vinaigrette balsamique € Roasted chicken, carrots, bruschetta, arugula,
parmesan, garlic croutons, balsamic dressing

SALADE GRECQUE 20

Feta, concombres, tomates, olives kalamata, oignons rouges, vinaigrette
balsamique, roquette € Feta, cucumbers, tomatoes, kalamata olives,
red onions, balsamic dressing, aragula

SALADE CHEVRE ET EPINARDS 22%

Bébés épinards, fromage de chevre, pacanes caramélisées, chips de
prosciutto, canneberges séchées, carottes, vinaigrette a la figue

@ Baby spinach, goat cheese, caramelized pecans, prosciutto chips,
dried cranberries, carrots, fig dressing

FLATBREAD

MARGHERITA 13%

Sauce tomate, Fior di Latte, basilic frais € Tomato sauce, Fior di Latte,
fresh basil

QUATRES FROMAGES -13%

Sauce tomate, fromage 1608, mozzarella, chévre, parmesan, oignons
caramélisés € Tomato sauce, 1608 cheese, mozzarella, goat cheese,
parmesan, caramelized onions

BUFFALO 13%

Sauce BBQ a la biére rousse, poulet roti, poivrons rouges, cheddar Perron,
oignons frits, oignons verts, sauce Buffalo € Amber beer BBQ sauce,
roasted chicken, red peppers, cheddar, fried onions, green onions, Buffalo
sauce

FANTASIA -13%

Sauce tomate, prosciutto, parmesan, Fior di Latte, roquette € Tomato
sauce, prosciutto, parmesan, Fior di Latte, aragula

1608 13%

Sauce béchamel, champignons, bacon artisanal, fromage 1608, romarin
@ Bechamel sauce, mushrooms, bacon, 1608 cheese, fresh rosemary

FIGUES ET CHORIZO -13%°

Béchamel a la confiture de figues, Chorizo, fromage 1608, oignons rouges,
roquette, pacanes caramélisées @ figs bechamel, chorizo, 1608 cheese,
red onions, arugula, caramelized pecans




LES INCONTOURNABLES

UEIE [ESSENTALS

TARTARE DE BOEUF 27°°

Boeuf, estragon, échalote, noix de pin, moutarde
de dijon, ciboulette, servi avec frites allumettes
et mayonnaise € Beef, tarragon, shallot, pine
nuts, Dijon mustard, chives, served with
matchstick fries & mayonnaise

TARTARE DE SAUMON 27°°

Saumon, émulsion de tomates séchées,
concassé de tomates, fromage de chévre,
ciboulette, servi avec frites allumettes et
mayonnaise @ Fresh salmon, sundried
tomatoes, crushed tomatoes, goat cheese,
chives, served with matchstick fries &
mayonnaise

CROQUE-MONSIEUR 21°

Jambon artisanal, cheddar Perron, sauce
béchamel, tomates, roquette, pacanes, caramel
balsamique, servi avec frites allumettes et
mayonnaise € Ham, cheddar, bechamel sauce,
tomatoes, arugula, pecans, balsamic glaze,
served with matchstick fries & mayonnaise

RISOTTO DU MOMENT  PRIX DU MARCHE

Risotto of the moment

~

CREME BRULEE DE SAISON goo

TREMPETTE S'MORES A PARTAGER - 1200

Chocolat au lait fondu, biscuits graham, guimauves grillées a
partager 4 Melted milk chocolate, graham crackers, roasted
marshmallows to share

GATEAU AU CHOCOLAT 11%

Sauce au caramel € Caramel sauce

DESSERTS

GATEAU AU FROMAGE 12

Avec coulis de fraises € With strawberry coulis




MENEI%I ENFANT

10 ans et moins 9 10 years oId and under

PLAT AU CHOIX MAIN DISH OF YOUR CHOICE

Mini-pizza fromage 9 Mini-pizza with cheese

Mini-pizza pépé-fromage € Mini-pizza with pepperoni & cheese

Spaghetti sauce tomate ou a la viandre € Spaghetti with tomato or meat sauce
Croquettes de poulet et frites allumettes€ Chicken nuggets & matchstick fries
Salade césar @ Caesar salad

DESSERT

Brownies au chocolat € Chocolate brownies

BREUVAGE BEVERAGE OF YOUR CHOICE

Jus, lait ou liqueur € Juice, milk or soft drink

BREUVAGES BEVEERAGES

LIQUEUR EN FONTAINE
Pepsi, Pepsi Diet , 7up, Orange Crush, Thé glacé

Jus

Orange, pomme, canneberge, limonade, pamplemousse,
jus de légumes € Orange, apple, cranberry, limonade,
vegetable juice

LAIT

Lait, lait au chocolat € Milk, chocolate milk

SAN PELLEGRINO 330ML

Limonata, Aranciata Rossa

MONTELLIER 500ML

Eau minérale € Mineral water

CAFES ET INFUSIONS
COEEEES & TEAS

CAFE FILTRE 3% THEETTISANE O 3
ESPRESSO 3% MoKA O 40 5%

ALLONGE & DECA © 37 CAFE AU LAIT O 430 (P 550

CAPPUCCINO 4% CHOCOLAT CHAUD ™ 4% (") 5%




PRESSION

TREMBLAY Lager (5%) 8"
ST-AMBROISE Rrousse (4.5%) 9%
DEATH VALLEY Double IPA (8%) 9%
CHEVAL BLANC Bianche (5%) 9%
ASAHI Lager (5%) 97
MYSTIQUE cidre de pomme (4.7%) 10
PERONI Lager (4.7%) 97
ST-AMBROISE cream Ale ( 9%
ST-AMBROISE rrish stout (4.2%) 9%
ST-AMBROISE pa (6.2%) 9%
MOOSEHEAD East coast IPA (5,9%) 9%
BELLE GUEULE cold IPA (6.5%) 9%
BLACK VELVET st-Ambroise Irish Stout, cidre 9’5
WHITE VELVET cheval blanc, cidre 9’°
MOOSEHEAD CRACKED CANOE Light lager (3.5%) g5

Canette 473ml




COCKTAILS

CLASSIQUES

MOJITO 15

Rhum Havana Club 3 ans ,menthe, lime, sirop simple

aues

OLD FASHIONED 14
JP Wiser’s Deluxe, sucre, amer Angostura
ESPRESSO MARTINI 14
Vodka Polar Ice, liqueur de café Barista, espresso, sirop
simple
NEGRONI 14
] Gin Beefeater, Cinzanno Rosso, Campari
MOSCOW MULE 14
Vodka Polar Ice, lime, biére de gingembre, amer a I'orange
MAI TAI 16
N

Rhum Havana Club Especial, Triple sec, lime, sirop simple,
Bumbu rhum épicé

FRENCH 75 13

Gin Beefeater, lime, sirop simple, Cava, zeste de citron

MARGARITA 15

Tequila Altos, Triple Sec, lime, sirop simple

] =43

BLOODY CAESAR 14

Vodka Polar Ice, Clamato, Tabasco, Worcestershire, lime,
haricot mariné, mélange d’épices maison

POTS MASSON 2

GIN SAPRISTI 16
Gin Canopée, Amaro Averna, sirop de romarin, tonic, jus de lime
LE SNOWBIRD 16

Rhum Havana Club Original, lait de coco, nectar de mangue, jus d'orange,
sirop fruit de la passion, sirop de piment fort

FRAISE & BASILIC 14

Havana Club 3 ans, Vermouth Blanc, purée de fraises, basilic, sirop simple,
lime, soda

LIMONADE DU CAPITAINE 14

Havana Club Especial, Limoncello, limonade, jus de canneberge, soda,
citron

MANGO-RITA EPICE 15

Tequila Reposado Espolon, Triple Sec, nectar de mangue, sirop de piment
fort, lime, épices tajin

PASSION SAPRISTI 15

Vodka Absolut Elyx, Galliano, sirop fruit de la passion, jus de mangue, jus
d'orange, lime, soda




SANGRIA

ROUGE

Cabernet Sauvignon, liqueur de cassis Monna & Filles,
Havana Club Especial, jus de canneberges rouges, 7up

BLANCHE

Chenin blanc, vodka Polar Ice, Soho, jus de canneberges
blanches, 7up

ROSEE

Orpailleur rosé, gin Ungava, Triple Sec, sirop d’hibiscus,
soda

14 40

SPRITZ

APEROL SPRITZ

Aperol, Cava, soda, orange

RUBY SPRITZ

Aperol, gin Ungava, jus de pamplemousse, sirop romarin,
Cava, soda

FRUITTATO SPRITZ

Aperol, St-Germain, lime, cidre de pomme

915 Uus




Vins

BLANC

SAUVIGNON BLANC KIM CRAWFORD

0 9 [

Nouvelle-Zélande, South Island

PINOT GRIGIO DEL LEONE

italie, Vénétie

SAUVIGNON BLANC
DOMAINE DES CORBILLIERES

France, Touraine

O( BOURGOGNE ALIGOTE
DOMAINE SORIN COQUARD

France, Bourgogne

CHENIN BLANC ROBERTSON WINERY

Afrique du Sud, Western Cape .

o GRUNER VETLINER BIOKULT

Autriche, Niederdsterreich

CHARDONNAY L'INSTANT

France, Loire

375 ml 28

1% -18 — 52

12% 192° 56

13 —21—-60

8 —13—-36

9251450 _ 42

11 -172° - 50

ROSE

VIGNOBLE DE L'ORPAILLEUR

? 90

Québec, Canton de I'Est

© GRENACHE GRIS BLANC
GERARD BETRAND

Espagne, Cote Méditerranéenne ...

BULLES

PARES BALTA CAVA BRUT

Espagne, Cote Méditerranéenne

VIGNOBLE DE L'ORPAILLEUR BRUT

875 13%0_ 40

0 9 [

925 _1450_ 42

52

Québec, Canton De I'Est




© BIOLOGIQUE
IMPORTATION PRIVEE

: [O)

o®

: [O)

ROUGE

CABERNET SAUVIGNON
GRAN CORONAS RESERVA

99@

Espagne, Céte Méditéranéenne

VALPOLICELLA DOC FOLONARI

Italie, Vénétie

375 ml 30

375 ml 25

PINOT NOIR, GAMAY CHAPEAU MELON

1075-17 — 49

France, Loire

CABERNET FRANC
LA CUISINE DE MA MERE

France, Loire

CABERNET SAUVIGNON
ROBERTSON WINERY
Afrique du Sud, Western Cape

11-172° - 50

8 — 13 — 36

SANGIOVESE, MONTEPULCIANO
BRECCIAROLO VELENOSI

Italie, Les Marches

CABERNET SAUVIGNON MAISON GAUZI

France, Languedoc

MONTEPULCIANO FATTORIA BUCCICATINO

925_ 1450 _ 42

107°-17 — 49

Italie, Abruzzes

MONASTRELL 3015

Espagne, Jumillia

13 -202° - 59

48

AMARONE DELLA VALPOLICELLA ZENATO

Italie, Vénétie

105

MERITAGE 0SOYOOS LAROSE

107

Canada, Vallée d’'Okanagan

PINOT NOIR DOMAINE SORIN COQUARD

France, Bourgogne

62

CHIANTI CLASSICO LA QUERCE SECONDA

Italie, Toscane

74




DIGESTIFS
& SPIRITUEUX

GIN VODKA

o> UNGAVA 8 POLAR ICE 7
.l, (.1 1 [0]2) 8 ABSOLUT ELYX i §
.3, KM 12 82 GREY GOOQSE:-werstmscinecnen 10
o ROMEO 8

219 3 1\ ] J O —— 7 TE U I LA

BOMBAY 7 Q

BOTANIST 10 ALTOS PLATA . 9

MALEY ROSA -rorevesrssrinrentersessecs 9 ESPOLON REPOSADO e 10

HENDRICKS --cereeeceevcrecssrevesecssceaneccsoce 1

RHUM COGNAC & BRANDY

HAVANA CLUB 3 ANS 7 GAUTIER V.S.

HAVANA CLUB ESPECIAL 10 ST-REMY VSOP 925
APPLETON ESTATE RESERVE 8 ANS 8%

BUMBU 12
WHISKY & SCOTCH

.,t,. COUREUR DES BOIS 7

CANADIAN CLUB 100% RYE 7
J.P. WISER’S DELUXE RESERVE SPECIAL 7
LOT NO.40 RYE 9
BOWMORE 12 ANS ISLAY SINGLE MALT 13
TE BHEAG UNCHILFILTERED GAELIC BLENDED 850
GLENMORANGIE ORIGINAL HIGHLAND 13 50
ABERFELDY 12 SINGLE MALT .12
AUCHENTOSHAN 12 ANS LOWLAND 12
HIGHLAND PARK 12 ANS ORKNEY SINGLE MALT 15
TALISKER 10 ANS ISLE OF SKYE SINGLE MALT - 16
ARDBERG 10 ANS .21

SHOOTERS

FIREBALL / JAGERMEISTER /

LIMONCELLO / JAMESON / SAMBUCA

5$




